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JOL VALASZTOTTAL

A Chef'sChoice® Chef'sChoice® Model 15 a vilag elso élezbje

kifejezetten a rendkiviil éles és hatékony Trizor® él létrehozasara tervezték
haztartasi evieszk6zok.

A Trizor® él a Chef'sChoice® tripla kiemelkedo éltartdssagat biztositja

ferde élt, mikdzben a f0 élfelliletek mindegyikét 14 fokban (6sszesen 28°-ban)
alakitjuk ki egy

olyan élesség, amelyet a kézmiivesek életiiket szentelték a kézi élezéshez sziikséges
készségek fejlesztésére

ennek a mindségnek az élei.

A TRIZOR ELENEK MEGERTESE

A Trizor® dizajn tébb, egymas utan finomabb szemcséjli gyémant csiszoldéanyagot
hasznal a formazashoz

a fazettakat egy mddositott gotikus ivbe alakitja, hogy olyan élt hozzon létre, amely
noveli az er6t, a tartdssagot,

és élesség. A Trizor® €l haromlépéses élezéssel, csiszolassal és csiszolassal készill
folyamat, de a f6 élszdg 14°-ra van beallitva (lasd az 1. abrat) a nagyobb élesség és
kénnyed hasznalat.

Ertékelni fogja a csokkentett vagasi erdfeszitést és a megnévelt élességet.

Ne feledje, hogy az él élesebb lesz, mint amire szamitott.

ISMERKEDES A CHEF'SCHOICE® MODELLVEL 15

A Chef'sChoice® Model 15 (lasd az 1. abrat) egy haromlépcsds élezé 100%
gyémanttal

csiszoldanyagokat az elsd két szakaszban az él élesitéséhez és csiszolasahoz, majd a
3. szakaszban

a Chef'sChoice® szabadalmaztatott eltavolitd/polirozé korongokkal, hogy
elképesztéen

éles él.

Konnyen atalakithatja barmelyik haztartasi kését, amely helyreallithato

gyari Ujszer( allapota percek alatt.

Minden hagyomanyos, ferde kés, mint példaul a sashimi kés, kiilénds gondossagot
igényel

elsosorban az él egyik oldalan kell élesiteni. Meg fogja talalni, hogy élesiteni is tudja
fogazott pengék a Chef'sChoice® Model 15-tel a specidlis utasitasok kovetésével
szerepel a 10. oldalon.

A Chef'sChoice® Model 15 megtartja a népszerl EdgeSelect® funkciot, amelyet
Chef'Choice®, amely lehetdvé teszi, hogy minden kést a tervezett felhasznalasnak
megfelelGen élesitsen,

mint példaul az inyenc ételek elkészitése, vagas, vad vagy hal 6ltoztetése. A harom
szakaszok kiilonbozd szekvencidakban hasznalhatok, példaul, hogy akar egy
elképesztéen

éles, sima csiszolt él a konnyed vagashoz, vagy egy kivalasztott mennyiség(i
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maradék "harapas" — idealis rostos ételek, husok, szaras zoldségek vagasahoz vagy
Ontethez

jatszma, meccs. Ezt a funkcidt a kdvetkez0 részben ismertetjik részletesen.

A Chef'sChoice® Model 15 kézi miikddtetési gyémant kotdzorendszerrel van
felszerelve

amely sziikség esetén hasznalhato felgylilemlett élelmiszer vagy élezési tormelék
tisztitasara

Fogantyu (handle)

Bolster

Sarok (heel)

El (edge)

Tipp (tip)

N Edge

Tip

Figure 1. The Model 15 Knife Sharpener. Figure 2. Atypical kitchen knife.
1. abra A 15-0s modell késélezé. 2. abra. Tipikus konyhai kés.

az ultrafinom csiszold Stage 3 polirozd/koptato tarcsak felliletérdl. Mi erGsen

szorgalmazza, hogy mindig alaposan tisztitsa meg a késeket, mielott élesitené
azokat. Hacsak te nem

er6s hasznaldja az élezOnek, akkor hdnapokig vagy akar egy évig is képes lesz élezni,
ill

még miel6tt fel kell 6ltoztetnie a simitd/polirozd korongokat. Csak akkor, ha
megkulonboztetést érzékel

a polirozas hatékonysaganak csokkenése a 3. szakaszban, sziikség van-e ennek a
kényelmes funkcidnak a hasznalatara

a 10. oldalon leirva.

Soha ne m(ikddtesse az élez6t hatulrdl. Csak elegendd lefelé iranyuld nyomast
hasznaljon

élezéskor, hogy biztositsa a penge élének egyenletes és egyenletes érintkezését a
csiszolokorongok minden loketnél. (Lasd: 5. javaslat, 11. oldal). Tovabbi nyomas az

sziikségtelen, és nem gyorsitja fel az élezési folyamatot. Keriilje a tulzott bevagast
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a mlanyag burkolat. A hazba vald véletlen vagas azonban nem miikodik megfeleloen
az élez6 itdmliveletei miatt, vagy karosithatja a szélét.
Prébalja ki az élezot, miel6tt bekapcsolja az élezot. Csusztassa a kést

siman helyezze a pengét a bal oldali résbe az 1. szakasz bal oldali szogvezetGije és a
miianyag kozott

kést tartd rugd. Ne csavarja meg a kést. Mozgassa lefelé a pengét a nyilasban, amig
nem érzi

érintkezik a gyémant koronggal. Hlizza maga felé, mikézben kozeledik, kissé
megemelve a fogantyut

a borravald. Ez a gyakorld huizas érezni fogja a rugo fesziiltségét. Vegye ki a kést és

olvassa el az alabbi, az élezni kivant kés tipusara vonatkozd utasitasokat.

HOGYAN KESZITSUK EL A TRIZOR EDGE
ON

EURO/AMERIKAI ES

KORTARS AZSIAI KESEK

KEZDJEN EL AZ ELESITESI SZAKASZBAN

Kapcsolja BE a tapellatast, és hlizza at a pengét a bal oldali nyilason keresztiil (4.
abra), majd

az 1. szakasz jobb oldali nyildsan keresztiil, a bal és a jobb oldali nyilasokat valtakozd
huzassal. (Kb

3-4 masodperc egy 5" hosszU penge minden egyes hlzasahoz). Amikor el6szor élez
egy eurdpai ill.

Amerikai késnél akar 20 par hluzasra is sziikség lehet ahhoz, hogy egy vékony penge
élét teljesen megdontse.

A vastagabb pengék tobb huzast igényelnek. Ellendrizze, hogy van-e sorja az
alabbiak szerint, és folytassa

hogy sziikség esetén tobb huzast hajtson végre, hogy kis sorjat képezzen a penge
teljes hosszaban.

Ha egy korabeli azsiai pengét élez (amely valdszinlileg meg van élezve

korabban 15 fokban) azt tapasztalhatja, hogy csak néhany (1-2) par valtakozd hizas
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(valtakozo bal és jobb nyilasok) sziikséges lesz a sorja kialakitasahoz. Ne élesitse tul.

Ha a penge teljes hosszaban sorja keletkezett, folytassa a 2. szakaszsal.

A SOJA ESZLELESE

A sorja jelenlétének megerGsitéséhez (Iasd a 4. abrat) dvatosan mozgassa a
mutatoujjat a

éle a képen lathatd iranyban. Ne mozgassa az ujjat a széle mentén — a vagas
elkeriilése érdekében

a te ujjad. Ha az utols6 hizas a jobb oldali nyilasban tértént, a sorja csak a jobb
oldalon jelenik meg

a pengét ugy, ahogyan altalaban tartja, és forditva. A sorja, ha jelen van, olyan
érzés, mint a

az él durva és hajlitott kiterjesztése; az él masik oldala nagyon sima

0sszehasonlitva. Ha nincs sorja, folytassa az élezést az 1. szakaszban, valtakozva
balra és

jobb réseket, amig a teljes sorja ki nem alakul. Ha a penge teljes hosszaban sorja
van

folytassa az aldbbiak szerint a 2. szakaszig.

HISZOLAS A 2. SZAKASZBAN

Végezzen koriilbellil 1 vagy 2 par hlzast a 2. szakaszon keresztiil (5. abra), felvaltva
minden huzast a bal oldalon.

és jobb nyilasok. Korilbellil 3 masodpercet vesz igénybe egy 5 hiivelyk (12 cm)
hosszl penge minden egyes hlizasahoz.

EllenGrizze, hogy nincs-e sorja, miel6tt tovabblép a 3. szakaszhoz. Ha sziikséges,
végezzen tovabbi par hlzast

sorja kialakitasa a penge teljes hosszaban, miel6tt tovabblép a 3. szakaszba.

A SZEL LETORITESE/POLOROZASA A 3. SZAKASZBAN

Huzza at a pengét a 3. szakasz bal oldali nyilasan (lasd 6. abra), majd a jobb oldalon

A 3. szakasz nyilasa. Végezzen 3 par huzast, felvaltva mindegyik hizast a bal és a
jobb oldali résben. te
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korilbelll 3-4 masodpercet vesz igénybe minden egyes hiizas egy 5 hiivelyk (12 cm)
hosszU penge esetében.

Ezutan végezzen 2 par valtakozd gyorsabb hlzast ebben a szakaszban, hizasonként
korilbelll 1 masodpercig a

5 hiivelykes (12 cm) penge a szélek végso polirozasara.

Ellendrizze a penge élességét. Az élesebb él érdekében végezzen még néhany par
gyors hizast és

ellendrizze az élességet.

A HAGYOMANY ELESITESE
(EGYKEPES) JAPAN KES

A hagyomanyos japan kések, mint példaul az itt lathatd sashimi kések egyoldalasak
és

van egy nagy gyari ferde a penge ellilsé oldalan. Nagyszamu

az ilyen tipusu kések gyartdi széles kdrben hasznaljak a sashimi készitéséhez. A gyari
ferde

(A ferde) altalaban koriilbeliil 10 fokban kdszoriilnek, de vannak kivételek és ez

a sz0g nincs szabvanyositva a gyarakban. A hagyomanyos japan kések és

a vagoélek részletes felépitése is gyartdnként nagyon eltérd

a kdvetkez6 azonban van néhany hasonldsag. A vagoél egy kis primerbdl all
fazetta a penge eliilsd oldalan a nagy ferde alatt és egy sokkal kisebb masodlagos
mikrofacet a hatsé arc mentén. Altaldban a hatsé oldali mikrofeliilet joI lathatd
csak kézi nagyitdval. A hatlap gyarilag laposra van koszoriilve, vagy gyakrabban

enyhén Ureges csiszolassal biztositja, hogy ott hatékony mikrofeliiletet lehessen
kialakitani

a vagoéél része. A szabvanyositas hidnya miatt a manualis megkdzelités

Azsidban ezeknek a késeknek az élezése nehéznek, faradsagosnak és idigényesnek
bizonyult.

A Chef'sChoice® Model 15-6t Ugy tervezték, hogy minden hagyomanyos azsiai
pengét élesitsen

gyari mindségi élt hozzon létre.
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Miel6tt elkezdené egy hagyomanyos penge élezését, alaposan vizsgalja meg a
megerosités érdekében

hogy rendelkezik-e a hagyomanyos egyszogl lapattal, és hogy megtudia,
rendelkezik-e a

jobb vagy balkezes tipus. Fontos, hogy gondosan kdvesse az élezést
eljarast és sorrendet az alabbiakban leirtak szerint az optimalis él elérése érdekében
a hagyomanyos pengéd.

Még egyszer ellendrizze, hogy a penge melyik oldalan van a nagy gyari ferde A.
Tartsa be a pengét

a kezét (mint amikor vagaskor), és ha a nagy gyari ferde a jobb oldalon van
a penge, a penge jobbkezes. A jobbkezes pengéknél kezdje el az élezést a

A 2. szakasz bal oldali nyilasa ugy, hogy csak a perem ferde oldala (jobb oldala)
érintkezzen a

honold kerék.

1. LEPES
A 2. SZAKASZBAN KEZDJE EL A HAGYOMANYOS JAPAN KESEK ISZOLASAT
(JOBBkezes pengék)

Ebben a példaban, amely feltételezi, hogy a hagyomanyos penge jobbkezes,
csiszolnia kell

csak a 2. szakasz bal oldali nyilasaban (lasd a 7. abrat). Az elvégzendd hizasok
szama

az A ferde gyari sz0gétdl és attdl, hogy a penge milyen unalmas lehet.

Ot (5)-tiz (10) hizast végezzen csak a 2. szakasz bal oldali nyildsaban, majd
ellendrizze, nincs-e sorja

a pengeél hatsé oldala mentén. (A 2. szakaszban létrehozott sorja kicsi lesz, de
kdnnyen

nemez a 4. abran lathaté médon. Gydz6djon meg arrdl, hogy a sorja a teljes
hosszaban jelen van

él. Ha nincs sorja, vagy csak részleges sorja van, folytassa a tovabbi hizasokat

egyszerre korilbelll 6t (5) nyilast hagyott el, és minden &t (5) hizasbdl allé csoport
utan ellendrizze, hogy nincs-e sorja. Ban ben
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altalanos 20-30 teljes hizas a bal résben elegend6 egy sorja emeléséhez; nem
valdszin(i

tébb mint 50 bal oldali réshizast kell megtennie a sorja létrehozasahoz. Ha a sorja
megerositést nyert, folytassa a kdvetkezovel

2. lépés.

2. LEPES

A VEGSO SZEL LETORITESE/POLOROZASA

A HAGYOMANYOS JAPAN BLEDEN A 3. SZAKASZBAN
(JOBBKEZES KES)

a. Végezzen 6t (5) szabalyos 3-4 masodperces hlzast csak a 3. szakasz bal oldali
nyilasaban (8. abra)

majd az alabbiak szerint tavolitsa el a sorjat:

b. Végezzen egy (1) szabalyos behlzast a 3. szakasz jobb oldali nyilasaban az él
hatsé oldalan.

c. Végezzen néhany gyors huzast (egy [1] masodpercenként) a 3. szakasz bal oldali
nyilasaban.

d. Végezzen egy (1) gyors hiizast a 3. szakasz jobb oldali nyilasaban.

Egy vékony papirlap segitségével alaposan ellendrizze a penge élességét. A penge
legyen

borotvaéles. Ha nem borotvaéles, ismételje meg a fenti 3c és 3d Iépéseket, és
ellendrizze Ujra a pengét az élesség szempontjabal.

MEGJEGYZES: Ha a hagyomanyos penge tulsagosan elhasznalddott, vagy ha a széle
toredezett és szabalytalan

hasznalhatja az 1. szakasz bal oldali nyilasat az él felljitasara. Csak a bal oldali
nyilast hasznalja (jobbra

kézi pengék). Végezzen annyi hlzast, amennyi sziikséges a sima, egyenletes él
helyreallitdsahoz

vonal. Hasznaljon fekete filctollat a fazetta megjelolésére, és kdvesse az élezés
folyamatat az él mentén

amig az élvonal vissza nem all. Ezutan folytassa a 2. és 3. szakaszban a 8. oldalon és
ebben leirtak szerint

ugyanaz az oldal fent.
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A HAGYOMANYOS JAPAN PENGE UJRAESZITESE (JOBBKEZES)

Altalanossagban elmondhatd, hogy gyorsan Ujraélesedhet, ha kéveti a kovetkezd
sorrendet

2. |épés az el6z06 részben. Ismételje meg ezt, ha sziikséges, hogy borotvaéles élt
kapjon.

Ha csak a 3. szakaszban végez Ujraélezést, akkor nem alakul ki éles él, vagy ha az él
mar volt

jelentdsen eltompult, Ujra kell csiszolnia az élt a 2. szakaszban. Csak a bal oldali
nyilast hasznalja

Altaldban gy talalja, hogy koriilbelll 6t (5) Ujrahdnolasi hiizas elegendd

2. szakasz. Minden esetben alakitson ki egy sorjat, miel6tt visszatérne a 3.
szakaszba. Fejezze be az élt

3. szakasz a 33, b, ¢, d Iépést kdvetoen.
HAGYOMANYOS balkezes pengék élezése
A balkezes pengéknél az eljaras hasonld a jobb oldali pengékhez

kézi pengék a fent leirtak szerint — Kivéve, hogy a hasznalandd nyilasok minden
esetben fel vannak cserélve.

Ahol a jobbkezes pengék élezése csak a bal oldali nyilas hasznalatat teszi
sziikségesseé,

csak a jobb oldali nyilast hasznalja balkezes penge élezésekor. Hasonldképpen
hasznalja a

bal oldali nyilas, ahol a jobbkezes utasitasok a jobb oldali nyilas hasznalatat irjak eld.-

AZ EDGESELECT® FUNKCIO —
A KESEL OPTIMALIZALASA MINDEN FELHASZNALASHOZ

Az inyenc séf értékelni fogja a The Model 15 kés egyediilallé képességét

élez0 a kés élének testreszabasahoz, hogy optimalizalja a teljesitményt minden egyes
vagasnal

feladat. Ezek az eljarasok nem javasoltak a hagyomanyos azsiai késekhez.

GOURMET ETEL ELKESZITESE:

(EUROPAI, AMERIKAI ES KORTARS AZSIAI KESEK)
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Ahol a legfinomabb és legsimabb vagasokat részesitjiik elonyben a sima, jeldletlen
készités érdekében

gyumolcs- vagy zoldségszeleteket, élesitse meg az 1. és 2. szakaszban a fent leirtak
szerint, és készitse el

extra hdzasok a 3. szakaszon keresztiil. Harom vagy tobb par gyors hlzas minden
egyes huzassal valtakozva

A 3. szakasz bal és jobb oldali bovitohelyei finomitjak a harmadik oldalt, és rendkiviil
sima és
éles szélek, (9a. abra) ideadlis az inyenc szakacsok szamara.

A Gourmet él Ujraélezésekor minden alkalommal hasznalja a 3. szakaszt (felvaltva
balra és jobbra

slot). Ha tdbb Ujraélezés utan tul sokaig tart az Ujraélezés, akkor gyorsithat

a folyamatot Ugy, hogy el6szor a 2. szakaszban Ujraélesiti a részletezett eljarasokat
kévetve, majd azutan

Ezzel a mddszerrel meg0rzi a nagyon sima éleket és meghosszabbitja a
késeinek élete. Ez az eljaras a hagyomanyos élezokkel ellentétben extra
hétkdznapi éles késeket minden nap, mikdzben nagyon kevés fémet tavolit el.

HUSOKHOZ, SZAFOLTOZOKHEZ ES EROS SZALTU
ANYAGOKHOZ

Vagasra, szantofoldi kikészitésre vagy rostos anyagok vagasara elonyosnek talalhatja

hogy az 1. szakaszban élesitsen — ezt kbzvetlenil kdveti a 3. szakasz. Ez kiélezett
mikrofuvolakat hagy maga utan

az él mindkét oldalahoz kozeli fazettak mentén (9b. abra), amelyek segitik a vagast
olyan anyagokat.

Az ilyen tipusu élek elkészitéséhez akar euro/amerikai késeihez, akar kortars azsiai
késeihez

késeket, élesitse az 1. szakaszban (lasd 6. oldal), amig sorja nem keletkezik a szélén.
Akkor

lépjen kozvetleniil a 3. szakaszba, és végezzen ott két vagy harom par hizast.

Az ilyen tipusu élek megOrzéséhez, amikor a kést Ujra kell élezni, csak a 3. szakaszt
hasznalja

egy-két Ujraélezés. Ezutan térjen vissza az 1. szakaszhoz egy-egy huzasra a bal és a
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jobb oldali nyildsokat, majd térjen vissza kozvetlendil a 3. szakaszhoz. Ne élesitse tul
az 1. szakaszban.

VADAHOZ ES HALAHOZ

A fott baromfi optimalis éle altalaban a 2. szakasz hasznalataval érheto el

majd a 3. szakasz kovetkezik (9c. abra). Nyers baromfi esetében az 1. szakasz,
amelyet a 3. szakasz kovet

a fent leirtak elénydsebbek lehetnek.

A halak filézéséhez hasznaljon vékony, de erds pengét, amelyet a 2. és 3.
szakaszban éleztek meg.

ELJARAS A FOGAZOTT KESEK ELESITESERE

A fogazott pengék hasonlitanak a csipkés bemélyedésti flirészlapokhoz és egy sor
flirészlaphoz

hegyes fogak. Normal hasznalat soran a hegyes fogak végzik a vagas nagy részét.

A The Chef'sChoice® Model 15 modellben minden tipusu fogazott pengék
élesithetdk.

csak a 3. szakaszt hasznalja (10. abra), amely kiélesiti a fogak fogait és kifejlodik
mikropengéket e fogak széle mentén. Altaldban 6t (5) tiz (10) par

a valtakoz6 huzasok a 3. szakaszban megfelel6ek lesznek. Ha a kés nagyon tompa,
tobb hulzas torténik

sziilkséges. Ha a kés éle sllyosan megsériilt a hasznalat soran, tegyen egy gyors
hlzast

(2-3 masodperc egy 8"-0s penge esetén) a 2. szakasz jobb és bal oldali nyilasaiban,
majd készitsen egy

huzasok sorozata a 3. szakaszban, valtakozva jobb és bal résekkel. A 2. szakasz
tllzott hasznalata azt eredményezi

tavolitson el tobb fémet az él mentén, mint amennyi sziikséges a fogak élesitéséhez.
Mivel a fogazott pengék flirészszer(i szerkezetek, az élek soha nem tlinnek olyannak
"éles", mint egy egyenes éll kés éle. Fogszer(i szerkezetiik azonban lehet

hasznos — példaul a kemény, kérges ételek borének feltorésére és mas anyagok
behatolasara

mint példaul a karton.
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SZURITO/POLIROZO TARCSAK KEZELESE — 3. SZAKASZ

A Chef'sChoice® Model 15 beépitett rendszerrel rendelkezik a kézi
tisztitdshoz/oltoztetéshez.

eltavolitd/polirozd tarcsak a 3. szakaszban. Abban az esetben, ha ezek a tarcsak
zsirral bemazosodnak,

élelmiszerek vagy élezési tormelékek, a kézikonyv mikodtetésével megtisztithatdk és
Ujraformazhatdk

kar az élez6 hatuljan. Ez a kar az abran lathatd mélyedésben talalhatod
11 a bal alsé sarokban, ahogy az élez6 hatulja felé néz. A tisztitas elinditasahoz/

0ltdoz6eszkdz, gy6z6djon meg arrdl, hogy az aramellatas "BE" van kapcsolva, és
egyszer(ien nyomja meg a kis kart a mélyedésben

jobbra tartsa korilbellil 3-4 masodpercig, majd nyomja meg balra, és ismételje meg
3-4 masodpercig.

Ha a kart egy iranyba mozgatja, a kotszer megtisztitja és atformazza az aktivat
egy simitd/polirozd korong feliilete. A kart ellenkez0 iranyba mozgatva
tisztitsa meg a masik lemezt.

Csak akkor hasznalja ezt a tisztitd/ruhazati mechanizmust, ha a Stage 3 fehér
korongok erésen elsotétiiltek és

amikor Ugy tlinik, hogy a 3. szakasz mar nem simogatja/polirozza jol. Ezzel az
eszkozzel eltavolitja

anyagot a Stage 3 lemezek felliletérdl, és ezért ha tulzottan hasznaljak, akkor
megtorténik

sziikségtelenil tavolitson el tul sokat a csiszoldfellletbdl — elkopva a tarcsakat
id6 el6tt. Ha ez megtorténik, a lemezek gyari cseréje valik sziikségessé.

Ha rendszeresen tisztitja a késeket az élezés el6tt, eléfordulhat, hogy meg kell
tisztitani vagy fel kell 6ltoztetni a kést

Stage 3 lemezek kevesebb, mint évente egyszer.

JAVASLATOK:

1. Mindig tavolitson el minden ételt, zsirt és idegen anyagot a penge feliiletérdl
élezés vagy Ujraélezés. Ha erGsen szennyezett, hasznaljon mosdszert és vizet a
tisztitashoz.

2. Néhany korabeli azsiai kés és Granton tipusu penge godros és néhany
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A modern és hagyomanyos azsiai pengék réteges damaszkuszi acélbdl késziilnek.
Minden

ezek kozil ezeket az utasitdsoknak megfeleléen kell élesiteni, kizardlag attdl fliggéen
hogy a kesstilus kortars (kétoldald) vagy hagyomanyos egylapos

Azsiai penge.

3. A késeket mindig az ajanlott sebességgel és hosszban allandd sebességgel hizza
a penge. Soha ne szakitsa meg vagy allitsa le a penge mozgasat, ha érintkezik vele
csiszoldkorongok.

4. Gondosan kdvesse az egyes pengékre vonatkozd részletes eljarasokat a legjobb
eredmény elérése érdekében

meghosszabbitja késeinek élettartamat. Az élezési sorrend kiilondsen fontos

az egyoldalas hagyomanyos azsiai pengékkel.

5. A kés élének élezés kdzben érintkezésben kell maradnia a

csiszolokorongok, amikor a kést kihlizzak a vezetOrésbol. A penge élezéséhez

egy ivelt penge hegyéhez kozel, kissé emelje fel a fogantyut, ahogy kozeledik a
hegyéhez

a penge, de csak annyira, hogy az élezés kdzben hallhatd maradjon

érintkezzen a honold- vagy huzokoronggal.

6. A The Chef'sChoice® Model 15 modellel vald jartassaganak novelése érdekében
tanulja meg, hogyan észlelhet

sorja a széle mentén (a 6. oldalon leirtak szerint). Mikdzben esetleg jol tud élezni
anélkiil, hogy ezt a technikat hasznalna, ez a legjobb és leggyorsabb mddja annak,
hogy meghatarozza, mikor van

kelléen kihegyezett az el6zetes |épésekben. Ez segit elkeriilni a tulélesedést

és minden alkalommal hihetetlendil éles éleket biztosit. Paradicsom vagy papirdarab
felvagasa a

kényelmes modszer a kész pengeélesség ellendrzésére.

7. Elezéskor csak enyhe lefelé iranyuld nyomast hasznaljon — csak annyit, hogy
biztonsagos legyen

érintkezzen a csiszoldkoronggal.

8. Ha a késnek jelent0s (itése van, akkor hasznos lehet a mutatoujja felhelyezése
beliil vagy kozvetleniil mogotte (lasd a 12. és 13. abrat), amikor behelyezi a pengét a
élesitd. Az ujja ,stopként” mlkodhet, és megakadalyozhatja, hogy igy behelyezze a
pengét

odaig, hogy a kihzasi teriilet megakadjon az élez0 ellils6 (itkdzbjén

a penge. Egy kis gyakorlas segit tokéletesiteni ezt a technikat. Ahogy behelyezi a
pengét

engedje le az ujjat az élezd elején.

9. Megfelel6 haszndlat esetén a teljes pengét meg tudja élezni 8"-en belil
tamaszték vagy az élez6 fogantyulja. Ez a The Chef'sChoice® modell egyik f6 elénye
15 mas élezési médokhoz képest — ez kiilondsen fontos élezéskor

szakacskések, ahol a teljes pengehosszban élezni kell a karbantartas érdekében

az élvonal gorblilete. Ha a szakacs késeinek nehéz, vastag tdmasztéka van a
kozelében

A fogantyu a széléig nyulik, a kereskedelemben kaphatd daralé mddosithatja vagy
eltavolithatja az alsot
része a tamasztéknak, igy nem zavarja az élezést, lehetové téve ezt
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élesitse meg a penge teljes hosszat.

10. A 3. szakasz csupaszitd/polirozo tarcsait ugy tervezték, hogy évekig hasznalhatok
legyenek,

azonban maximalizalhatja hasznos élettartamukat, ha idonként mddositja a

élezési minta a 2. szakaszban. A 2. szakaszban kifejlesztett sorja enyhén koptatja a
a korong lehlUzasa/polirozasa, amely el6szor érintkezik a 3. szakaszban. Valtoztassa
meg az utolsd hizast a 2. szakaszban

néha az utolsd huzast a bal lemezen haijtja végre, maskor pedig a jobb oldalon fejezi
be

2. szakasz lemeze.

11. Ne haszndlja ezt az élez6t keramia kések vagy oll6 élezésére.

NORMAL KARBANTARTAS

A mozgatashoz NEM sziikséges kenés
alkatrészek, motor, csapagyak vagy élezés
fellletek. Nincs sziikség vizre
csiszoldanyagok. Az élez0 kiilseje

gondos attorléssel tisztithatd a

puha nedves ruhat. Ne hasznaljon tisztitdszereket
vagy csiszoléanyagot.

Evente egyszer sziikség szerint kell
tavolitsa el a felhalmozddd fémport

az élezd belsejében ismételt

élezések. Tavolitsa el a kis téglalapot
tisztitd burkolat (14. abra), amely egy
nyilas az élezd also oldalan.
Fémrészecskéket taldl a

magnes a fedél belsejéhez van rogzitve.

Egyszer(ien dorzsolje le vagy kefélje le a magnesrdl a felgyilemlett reszeléket
papirtoriével vagy

fogkefét, és helyezze vissza a fedelet a nyilasba. Ha nagyobb mennyiségii fém vagy
egyéb

por keletkezett, az aljan keresztiil kirdzhatja a maradék port

kinyilik a fedél eltavolitasakor. Tisztitas utan biztonsagosan helyezze vissza a fedelet
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magnes a helyén.

SZOLGALTATAS

Ha jotallas utani szervizre van sziikség, kiildje vissza az élez6t az EdgeCraftnak
gyar, ahol a javitas koltsége a javitas megkezdése el6tt megbecsiilhetd.

Az Egyesiilt Allamokon kiviil forduljon a kiskeresked6hoz vagy a nemzeti
forgalmazohoz.

Kérjik, adja meg visszakildési cimét, nappali telefonszamat és rovid leirasat

a problémat vagy sériilést egy kiilon lapon a dobozon beliil. Orizze meg a szallitasi
elismervényt

a szallitas bizonyitékaként, és védelmet nyuit a szallitmany elvesztése ellen.



